
 

 

Hochzeit im September, 130 Personen 

 

Empfang  

Sesam-Zucchiniröllchen mit Kräuter-Frischkäse und Pinienkernen (vegan)  

Veganer Lachs – Honigmelonen – Spieße (vegan)  

 

Suppe  

Borsch (vegan),  

dazu hausgebackenes Ciabatta-Baguette  

 

Antipastiplatte  

Mit Frischkäse gefüllte Minipaprika, in Olivenöl marinierter Fetakäse (nicht vegan)  

Oliven, Grüne Peperoni, Champignons gefüllt mit Hülsenfrüchtenragout in Tikkapaste 

(vegan), hausgemachte, vegane Buttervariation (Knoblauch-, Kräuter-, Tomatenbutter)  

 

Hauptspeisen und Beilagen  

Hausgemachte, vegane Frikadellen mit Kräuterkartoffeln, dazu cremige Weißwein-Pilzsauce 

(vegan)  

Kartoffelgratin (vegan/ vegetarisch)  

Warme Gemüseplatte: Blumenkohl mit holländischer Sauce; Cremiges Erbsen-

Fingermöhren-Gemüse (vegan)  

Gemischter Salat mit Sesam-Dressing (vegan) und Himbeer-Joghurt-Dressing (nicht vegan)  

 

Desserts  

Tiramisu (vegan)  

Obstplatte (vegan) 



 

 

Hochzeit im Juni, 50 Personen, vegan 

 

Salat  

Gemischter Salat mit Sesam-Balsamico und Joghurt-Dressing  

 

Hauptspeisen  

Lachs-Spinat Lasagne  

MaKrönchen-Auflauf – 3 verschiedene Nudelsorten mit Chili sin 

Carne, veganem Käse überbacken  

Vegane Schnitzel mit Balkansauce  

Nussbraten an Wachholder-Preiselbeersauce  

 

Beilagen  

Reis  

Kräuterkartoffeln  

 

Desserts  

Mousse au Chocolat  

Erdbeercremedessert 

  



 

 

Hochzeit im Mai, 120 Personen, vegan 

 

 Fingerfood  

Wraps verschieden gefüllt  

Bruschetta mit Tomaten, roten Zwiebeln und Knoblauch  

 

Salate  

Gemischte Salate und Blattsalate  

o Gegrillte Zucchini, Champignons  

o veganer Hirtenkäse in hausgemachter Marinade  

o Falafel – frittierte Kichererbsenbällchen, Hummus  

o Sesam- und Himbeer- Dressing  

 

Suppe  

MaKrönchensuppe - Möhren-Kokossuppe mit Orange  

 

Vorspeise  

Kräuterpolenta mit buntem Tomatensalat, verschiedene geröstete Nüsse, hausgemachtes Pesto  

 

Hauptspeisen  

Asiatisches Curry an Süßkartoffeln, Basmatireis mit Safran  

Kartoffelgratin mit Spinat, Brokkoli und geräuchertem Tofu  

Vegane Schnitzel in Champignon-Rahmsauce, dazu hausgemachte Kartoffelkrapfen  

MaKrönchenauflauf – 3 verschiedene Nudelsorten mit Chili sin Carne, veganem Käse überbacken  

Moussaka - Auberginenauflauf mit verschiedenem Gemüse, veganem Hack in pikanter 

Tomatensauce 

 

 



 

 

Hochzeit im September, 70 Personen, vegan  

 

Antipasti  

Ratatouille; mit veganem Käse gefüllte Champignons; gegrilltes, saisonales Gemüse; veganer 

„Feta“ in Ahorn-Knoblauch-Marinade; Kräuterpolenta; grüne Peperoni; Oliven in 

hausgemachter Marinade  

Summer Rolls 

Hausgebackene Sonnenblumenkern-Sesam-Brötchen  

 

Salate  

Gurken-Honigmelonen-Salat mit Sesamdressing  

Italienischer Pasta-Salat mit Tomaten und Rucola an Zitronen-Creme  

Gemischter, bunter Salat mit Balsamicodressing  

 

Hauptspeisen  

Moussaka - Auberginenauflauf mit verschiedenem Gemüse, Kartoffeln und veganem Hack in 

pikanter Tikka-Sauce  

Gnocchi in leichter Paprika-Tomatensauce  

Mediterranes Curry an Süßkartoffeln, Basmatireis  

 

Desserts  

Pannacotta mit  

 Mango-Orangen-Pürree  

 Waldbeerengrütze und Walnuss-Basilikum-Pesto (enthält Nüsse)  

  



 

 

Hochzeit im Dezember, 50 Personen 

 

Suppe  

Kürbissuppe  

 

Vorspeisen und Fingerfood  

Kleine Ziegenkäse-Tarte mit karamellisierten Feigen  

Antipasti-Platte - mit Frischkäse gefüllte Minipaprika, Oliven, Grüne Peperoni, mit 

veganem Käse gefüllte Champignons, hausgemachte Kräuterbutter, in Olivenöl marinierter 

Fetakäse  

Mini-Burger  

Wraps verschieden gefüllt (veganes Hähnchen mexikanisch/ veganer Lachs mit frischem 

Kräutersalat und leichter Meerrettichsauce/ Falafel, geschmortes Gemüse in pikanter 

Napolisauce)  

Salatkreation - Blattsalat, Zucchiniröllchen mit Oliven-Sojafleischfüllung in Balsamico-

Dressing und Avocado  

 

Hauptspeisen und Beilagen  

Hausgemachte, vegane Steaks mit gebratenen Zwiebeln und Champignons, dazu 

Röstkartoffeln mit geräuchertem Tofu, vegetarische Speckböhnchen  

Moussaka - Auberginenauflauf mit verschiedenem Gemüse, Kartoffeln und veganem Hack  

Gefüllte Paprika mit Bulgur, Sojahack, Gemüse in Paprikacreme-Tomatensauce  

Vegane Schnitzel in Champignon-Weißweinsauce  

Pilz-Lasagne  

 

Desserts  

Lebkuchenmousse mit karamellisierten Orangen  

Bratapfel gefüllt mit Edel-Marzipan auf Glühweinsauce 


